
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Speise- und Getränkekarte 
 
 
  



 

 
 

Historisches 
Eine bayerische Tradition 

 

Der Dannerwirt ist seit jeher das Dorfwirtshaus mitten im Ortskern von Flintsbach, direkt 
gegenüber der imposanten Barockkirche St. Martin, dem Pfarrhaus und der Grundschule – 

ganz so, wie es früher in Bayern der Brauch war. Diese wertvolle Kultur möchten wir erhalten 
und unsere Gäste von nah und fern daran teilhaben lassen. Unser Dannerwirt ist ein 

geselliger Treffpunkt, bei dem man bei einem Schluck Bier oder Wein und regionalen 
Speisen die bayerische Gemütlichkeit, Geselligkeit und jahrhundertealte Tradition der 

Wirtshauskultur erlebt. 

Schön ,  dass Ihr  da se id! 
Es bedanken sich Familie Schweinsteiger, Oliver Hold und alle Mitarbeiter vom Dannerwirt. 

 
 

Unsere reg i ona l en  L i e f era n ten  
 

 Fleisch: Metzgerei Palmberger Rosenheim 
 Gemüse | Obst | Kräuter: Gemüse Steiner Raubling, Zieglerhof (Familie Huber) 
 Fisch Feinkost: Bierbichler Rosenheim 
 Eier: Kamerhof Flintsbach 
 Wild: Jagdgenossenschaft Flintsbach/Arzmoos 
 Steckerlfisch: Chiemseefischerei Stephan, Kirchbachfisch Brannenburg 
 Brot: Bäckerei Daiser, Bäckerei Schiedermeier 
 

      Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragt unseren aufmerksamen Service.  



 

 
 

 
Aperitiv 

 
 

Danner Sprizz 0.25 l 7.5 
mit Campari, Bitter Lemon & Prosecco  
 
Winzersekt „Royal“ 0.10 l 5.5 
 
Martini Bianco 5 cl 5.9 
mit Eis & Zitrone  
 
 

Salate und Vorspeisen 
 

 

Resches Sauerteigbrot  9.8 
Aufstriche, Kräuterbutter, Kalbsleberwurst 
 
Rindertatar  17.8 
mit Kartoffelrösti, Röstzwiebelcreme und gebeiztem Eigelb 
 
Flintsbacher Brotsalat  16.8 
Bunter Spargel, Kirschtomaten, Burrata, Scharlottenvinaigrette 
 
Geräuchertes Forellenfilet  15.9 
Rhabarber, roh marinierter Spargel, Crème Fraîche, Brotchips 
 
Gartensalat „Monaco Franze" mit gebratenem Bauernhendl 17.8 
 mit gebratener Rinderlende 21.5 
 mit gebackener Falafel  17.6 
 
Kleiner Beilagensalat  5.9 
 
 

Suppen 
 

 

Cremiges Bärlauchsupperl   6.8 
Rhabarberchutney 
 
Kräftige Rindsbouillon  5.9 
mit Pfannkuchen und viel Schnittlauch 
 
Hausgemachte Leberknödelsuppe  6,9 
Rindsbouillon mit Wurzelgemüse und Schnittlauch 
 
 
  



 

 
 

Unser Frühl ingsschmankerl 

 
Vegetarische und kleine Gerichte 

 
 

Allgäuer Käsespätzle  15.8 
mit Bergkäse, Röstzwiebeln und kleinem Salat 
 
Luftige Spinatknödel  16.8 
mit Bergkäsesoße & Wildkräutersalat   
 
 

Fangfrisch 
 

 

Saiblingsfilet  25,9 
Bärlauch-Kartoffelcrème , Spitzkohl, Apfel-Ingwerschaum 
 
 
Tagesfang – auf unserer Tageskarte -    
 
 

Hauptsache 
 

 
 

Glasierte Ochsenbackerl  27.8 
gegrillter grüner Spargel, Kartoffelpürée, Barbecue Balsamicojus  
 
Danner’s Wiener Schnitzel vom Strohschwein 17.9 
in Butterschmalz gebraten mit vom Kalb 24.9 
Kartoffel-Radieserlsalat, Biozitrone & Preiselbeeren 
 
Altbayerischer Zwiebelrostbraten  26.5 
mit geschmolzenen Zwiebeln & Speck-Bratkartoffeln 
 
Schweinsbraten vom Strohschwein (solange der Vorrat reicht)  17.8 
in Dunkelbiersoße mit gemischten Knödeln & Krautsalat 
 
Gesottener Tafelspitz  21.8 
mit Wurzelgemüse, Schnittlauchkartoffeln & frischem Kren 
 
 
 
 

 

 
 
Lammrücken, rosa gebraten Balsamicoschmorkraut  29.8 
Sellerie, Röstzwiebelkrokette & Rosmarinjus   



 

 
 

Für unsere Kinder bis 14 Jahre 
 

 

Kleines Schweineschnitzel  10.5 
mit Pommes und Ketchup 
 
Chicken Nuggets  11.8 
mit Pommes und Ketchup 
 
Minischweinsbraten  9.5 
mit Knödel 
 

Spätzle oder Knödel  5.5 
mit Soß’ 
 

 
Brotzeit  

 
 

Schweizer Wurstsalat  10.8 
mit Käse, Gurkerl & Zwiebeln 
 
Bayerischer Wurstsalat  9.8 
mit viel Zwiebeln 
 
Abgebräunte Wollwürstel  11.8 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
 
Danner’s Currywurst  11.8 
in fruchtig scharfer Soße mit Pommes Frites 

 
Süßspeisen 

 
 

Schokoladenparfait  
mit Williamsbirne & Karamellsoße  9.5 
 
Apfelkücherl  8.8 
in Zimt-Zucker gewendet mit Rahmeis 
 
Gebrannte Creme  7.8 
mit Schokoladenerde und Himbeeren 
 
Lauwarmer Apfelstrudel  8.2 
mit Rahmeis und Schlag 
 
Karamellisierter Kaiserschmarrn   (ca. 30 Minuten)  14.9 
mit Rum-Rosinen, Mandeln, Bioapfelmus & Zwetschgenröster 
 

1 Kugel Walnusseis  5.8 
mit Eierlikör und Schlag 



 

 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

 

Adelholzener Classic 0.25 l 3.1 
 0.75 l 6.1 
 
Adelholzener Still 0.25 l 3.1 
 0.75 l 6.1 
 
Tafelwasser  spritzig 0.50 l 3.5 
 still 0.50 l 3.5 
 
Fanta 0.20 l 3.1 
 
Coca Cola 1,3 0.20 l 3.1 
 
Coca Cola light 1,3,4 0.20 l 3.1 
 
Spezi 1,3 0.25 l 3.5 
 0.50 l 3.9 
 
Zitronenlimonade 0.50 l 3.5 
 
Schweppes Bitter Lemon 1,3 0.25 l 3.7 
 
Schweppes Tonic Water 2 0.25 l 3.7 
 
Johannisbeerschorle 0.50 l 4.5 
 
Hollerschorle 0.50 l 4.9 
 
Apfelschorle naturtrüb 0.50 l 4.3 
 
Rhabarberschorle 0.50 l 4.5 
 
 
Apfelsaft naturtrüb 0.25 l 3.3 
 
Rhabarbersaft 0.25 l 3.8 
 
Johannisbeernektar 0.25 l 3.8 
 
Orangensaft 0.25 l 3.8 
 
 
 
 
1) mit Farbstoff 
2) Chininhaltig 
3) Koffeinhaltig 
4) mit Süßungsmittel 
  



 

 
 

Biere 
 

 

Auerbräu Hell 0.33 l  3.7 
vom Fass 0.50 l 4.1 
 
Auerbräu Dunkel vom Fass – im eisgekühlten Steinkrug - 0.50 l 4.7 
 
Auerbräu Pils 0.33 l 4.3 
 
Rosenheimer Weißbier 0.33 l 3.9 
vom Fass 0.50 l 4.3 
 
Rosenheimer Leichte Weiße 0.50 l 4.3 
 
Johann Auer “Dunkle Weiße” 0.50 l 4.3 
 
Paulaner Edelweiße Dunkel 0.50 l 4.3 
 
Paulaner Weißbier alkoholfrei vom Fass 0.50 l 4.3 
 
Paulaner Hell alkoholfrei 0.50 l 4.1 
 
Radler 0.50 l 4.1 
 
Ruß 0.50 l 4.3 
 
Alkoholfreier Ruß 0.50 l 4.3 
 

Heiße Getränke 

 
 

Tasse Dinzler Kaffee  3.1 
 
Haferl Dinzler Kaffee  4.6 
 
Cappuccino  3.6 
 
Espresso  2.8 
 
Espresso Affogato  5.0 
 
Haferl Milchkaffee  4.6 
 
Latte Macchiato  5.0 
 
Tasse Tee (Darjeeling, Green Tea, Minze, Wellness-Kräuter, Kamille, Früchte)  3.5 
 
Heiße Schokolade  4.8 
 
Tasse Glühwein  5.0  



 

 
 

Weingenuss 
 

 
Sc hop p e n we in e  we iß  0 ,2 5  l  
 

Forster Schnepfenflug  6.9 
Riesling Qualitätswein halbtrocken • Forster Winzerverein, Rheinpfalz 
 
Fleiner Kirchenweinberg  7.5 
Riesling Qualitätswein trocken • Schlosskellerei Affaltrach,  Württemberg 
 
Volkacher Ratsherr  7.8 
Silvaner trocken im Boxbeutel • Weingut  Heinz Braun, Fahr/Volkach 
 
Grüner Veltliner  6.5 
Weingut Gruber-Beyer, Österreich 
 
Pinot Grigio D.O.C.  7.8 
Cantina di Custoza Veneto 
 
Chardonnay D.O.C.  7.8 
Cantina di Custoza Veneto 
 
Sc hop p e n we in e  rot  0 ,2 5  l  
 

Löwensteiner Wohlfahrtsberg  6.8 
Trollinger  Qualitätswein halbtrocken • W.G. Löwenstein, Württemberg 
 
Blauer Zweigelt  7.5 
Weinland Österreich • Weingut Gruber-Beyer 
 
Südtiroler Edelvernatsch  6.0 
Kellerei Kaltern, Südtirol 
 
Sankt Magdalener  7.8 
Kellerei Nals Margreid, Südtirol 
 
Merlot „Terre del Sole“  7.8 
Cantina di Custoza Veneto 
 
Sc hop p e n we in e  rose  0 ,2 5  l  
 

Zweigelt Rosé  7.8 
Winzer Krems, Sandgrube 13, Österreich 
 

Lagrein Rosé D.O.C.  7.5 
Classico, Kellerei Nals Margreid 
 
W e i nsc hor le  0 ,5  l  
 

Weinschorle 0.5 l 5.8 
 0.25 l 4.8 



 

 
 

 
 
F l asc he n we i ne  we iß  0 ,7 5  l  
 

Würzburger   31.5 
Silvaner trocken im Boxbeutel • Staatlicher Hofkeller Würzburg 
 
Familiengewächs  30.0 
Grauburgunder Q.b.A. trocken • Weingut Winzer Sommerach Franken 
 
Weingut Hörner  28.0 
Riesling Qualitätswein trocken • Gutabfüllung Hörner, Pfalz 
 
Kremser Goldberg  28.0 
Grüner Veltliner trocken Winzer Krems, Sandgrube 13, Österreich 
 
„Franz Anton“  25.0 
Kremser gemischter Satz trocken, Gutsabfüllung Zöhrer, Krems 
 
Terrassen „Federspiel“  28.0 
Grüner Veltliner, trocken, Domäne Wachau, Österreich  
 
Lugana D.O.C.  33.5 
„Lineo Banchetto“ Cantina Franzosi, Lombardei  
 
Fl asc he n we i ne  rot  0 ,7 5  l  
 

Kremser Zweigelt  28.0 
Sandgrube 13, Winzer Krems, Österreich 
 
Familiengewächs  30.0 
Domina QbA trocken • Winzer Sommerach, Franken 
 
Pinot Nero  30.0 
Kellerei Nals Margreid, Südtirol 
 
„Colpasso“  30.0 
Primitivo di Puglia, Apulien 
 
Merlot Trentino  31.5 
Vino da tavola, Weingut Concilio 
 
Fl asc he n we i ne  rose 0 ,7 5  l  
 

Zweigelt „Rosé“  28.0 
Winzer Krems, Sandgrube 13, Österreich 
 
Lagrein Rosé D.O.C.  28.0 
Kellerei Nals Margreid Südtirol  



 

 
 

Spritzig 
 

 
Prosecco Marca Trevigiana 0.75 l 25.0 
Vino Frizzante, Canella 
 
Winzer Sekt „Royal“ 0.75 l 28.0 
Weingut E. Maria Gerhardt, Rheinpfalz 
 
Aperol Sprizz oder Hugo 0.25 l 6.9 
 
Flintsbacher Sprizz 0.25 l 7.5 
mit San Bitter und Rhabarber 
 
Danner Sprizz 0.25 l 7.5 
mit Campari und Bitter Lemon 
 
San Bitter Orange alkoholfrei 0.25 l 5.9 
 

Hochprozentiges 
 

 
Sc hn äp se  2 cl  
 

St. Margarethner Obstler 40% 3.5 
 
St. Margarethner Zwetschgenwasser 42% 3.5 
 
Stettner Aprikosenbrand 36% 3.5 
 
Stettner Williamsbirne 40% 3.5 
 
Stettner Williamsbrand „Fass 1“ 42% 5.5 
 
Stettner Haselnuss 36% 3.5 
 
Schroffen Enzian 40% 3.5 
 
Schladerer Himbeergeist 40% 4.5 
 
Schladerer Kirschwasser 40% 4.5 
 
Linie Aquavit 41.5% 4.5 
 
Grappa 41% 5.5 
 

M age n bi t ter  2 cl  
 

Fernet Branca 35% 4.5 
 
Amaro Ramazzotti 30% 4.5 

alle in der Karte angegebenen Preise in Euro 


